Menu Détente du maiché 33€

(Sauf Dimanche et jours fériés)

Jantine du saleil aux pignons de pin :
tomates naeires de cvimée, mozzarella traditionnelle Buvatta
et san coulis de tomates a Celives naeives
L
&n chaud et froid : Le saumen Label Rouge mariné aw sel gris
de Guérande et aguumes puis snacké, meusseline de brocolis,
ceme d’ails confits et sa tuile & Cencre de seiche
Le fitet de devade oyale, tambide de fuuits de mex,
confit carotte-fenouil et sa sauce naire de crimée
ou
Supreme de volaille fexmiene d’Urdeche,
cuit en basse tempénature, sauce Elbufera

Deuceur de fraises, sonbiet fruits de la passion
et sa chantilly légere au chocolat blanc
ou

Demi Saint Marcellin au lait cuu
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Tarifs TTC, service ir-n:Ius‘
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Menu Uuthenticitée 43€
Entrée

Viande eu peissen

Dessent *

Menu Emation 49€

(Avec fromage)
Entrnée
Viande eu paisson

Dessent *

Menu Dégustation 69¢
(Pour ['ensemble des convives)

Entrée

Poisson

Viande

Plateau de fromages secs affinés eu framage tlanc

Desseut *

* Paur votre canfant, le chef vaus canseille de commander
vatre dessent en debut de nepas

Tarifs TIC, service inclus
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Ouigine de nas produits

2 Canard : Quuengne, France (Demaine de Limagne )

Pomme de Ris de Veaw : France LEDVZA.NE

Canette : Dombies, France i
N

Chateaufilet de Beul : France )

Land Colonnata : Jescane, Jtalie

Pluma de FPorc Jbénigue (Bellata ) : Espagne

PN

Liew et Box sauvage : Utlantique Nard MARGAIN MAREE

Sauman (Label Rouge) : Ecosse

Epices : Bahadewsian

Chaocolat : Maisen Valrhona
Viande : Maison Beauvallet
Pain : Beulangerie Costantine (I aluyers )

Fuuiits et Légumes : Cledon Primewn — EAEEES

Fromages : Ftistoines de Fromages (Mornant)
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